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Sistema Qualita Certificato

Scheda prodotto

Descrizione Pezzatura
Olive verdi denocciolate  pesonetto ;’ggg;;g,‘;go 110 130 140 150 170
Oliva Ascolana del Piceno 18.000¢g 9.000g X X
Nocellara etnea 18.000g 9.000¢g X X

S. Agostino 18.000¢g 9.000g X X
Calcidica 18.000¢g 10.000g X X X X
Consenvolea 18.000g 90009 X X X

110 130 140 150 170

scala1:1 (actual sizes)




PrOfeSSIOﬂa| | da laboratorio

olive denocciolate

Oliva Ascolana del Piceno

Diffusa principalmente nella provincia di Ascoli Piceno

e in quelle imitrofe.

La cultivar e base varietale del marchio DOP

(chiamata Oliva Ascolana del Piceno).

| frutti di ottima qualita sono caratterizzati

da polpa molto tenera e da sapore e fragranza peculiari.
Grazie al loro gusto delicato sono ottime olive da pasto.
Reperibilita medio-bassa, variabile in funzione della stagione.

Diffusa neglli oliveti della Sicilia centro-orientale.
[ frutti di ottima qualita sono caratterizzati dalla polpa consistente
con retrogusto leggermente amarognolo.

Diffusa in Puglia, principalmente nel nord ovest barese.
| frutti di ottima quialita, sono caratterizzati da una
polpa semitenera, fragranza peculiare e gusto delicato.

Calcidica

Diffuse nella Grecia continentale, nella regione della Calcidica

e della Tracia. | frutti di buona qualita sono caratterizzati da

una polpa consistente e fragranza peculiare, gusto marcato.
Conservolea Disponibili anche senza taglio laterale per farcitura automatizzata.

Shatons

Diffusa nella Grecia continentale nelle regioni di Arta, Agrinion,
Volos, Lamia, ltea.

| frutti i ottima quialita sono caratterizzati da polpa molto tenera
e da sapore e fragranza peculiari, gusto maolto delicato.
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